Kase-Arrangement , Kranz”

Zutaten (fiir 6 - 8 Personen)

Fiir den Kase-Kranz:

175 g bayer. Blauschimmelkase

180 g bayer. Weichkadse mit
Rotschmiere

125 g bayer. Weichkdse mit
WeilRschimmel (z.B. Camembert, Brie)
200 g Allgauer Wildblumenkase

200 g bayer. Bergkase

200 g bayer. Limburger

AuBerdem:

40 g getrocknete Apfelscheiben
40 g getrocknet Rote-Bete-Scheiben,
SuRkkartoffelscheiben

200 g Trauben (grin & rot)

2 kleine Apfel rot

100 g Mirabellen oder Friichte

der Saison

verschiedene Cracker, Blatterteig-
Kasestangen, Kasechips

je 50 g Walnusskerne / Haselnlisse
2 unterschiedliche Chutneys (nach

Belieben)
1/2 Bund Rosmarin
etwas frischer Lorbeer

@ Zubereitungszeit Kcal KJ Eiweiss Fett Kohlenhydrate
40 Min.

Zubereitung

1. Mit trockenen Zutaten wie Crackern und Kasechips grob die Form eines Kranzes legen.
Dazwischen dann die verschiedenen aufgeschnittenen Kdsesorten arrangieren sowie die
Chutneys in Glaschen platzieren.

2. AnschlieRend Apfel, Friichte und Gemiisechips sowie Niisse verteilen und Krauter dazwischen
stecken.

MILCHBAUERN
SERVICE
I BAYERN 5508 seyern



